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SUTLU KADAYIF

500 gram kadayif

150 gram tereyagi

5 su bardagi toz seker
1 litre sit

Uzerine:

Iri kiyilmig ceviz

Sutli Kadayif Tatlisinin Yapiligi

S0tU tencereye koyup kaynatin. Igine toz seker ilave edin ve karistirarak erimesini sagdlayin. Seker eridikten
sonra 5-10 dakika kadar kisik ateste kaynatin. Ocaktan alin. Tereyagini eritin ve site ilave edin. Sonrasinda
karisimi ihmaya birakin. Kadayiftan, elinizle parcalar koparin. Diz bir zemine yayin ve rulo yapin. Elinizle hafif
sikarak gekil verin ve firin tepsisine yerlegtirin. Biitiin kadayiflar bitene dek ayni iglemi strdGrdn.

Onceden 1sitmis oldugunuz 170 derece firinda kadayif pembelesinceye kadar pisirin. Daha sonra sogutun.
Soguk kadayifin Gstine ihmig sttll serbetten iki kepce kadar dékiin. Kalan sitli serbeti kadayifin kenarlarindan
yavas sekilde bosaltin. Serbet ¢cekene kadar bekleyin ve Ustiine de bol ceviz serperek servis edin.
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