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SUTLU KADAYIF

500 gram kadayif )

1 litre Pinar Geleneksel Tatllariniza Ozel Siit
5 su bardag toz seker

125 gram Pinar tereyagi

Uzeri Igin :

Iri kiyilmig findik igi

Toz Antepfistigi

Siitli bir tencereye alin ve kaynatin. icine toz seker ilave edip, karistirarak erimesini saglayin. Seker eridikten
sonra kisik ateste 5-10 dakika daha kaynatip, ocaktan alin. Tereyagdini eritip, stte katin ve iinmaya birakin.
Kadayiftan elinizle pargalar koparin. DGz bir zemine yayip, rulo seklinde sarin. Elinizle hafif sikarak gekil verin ve
firin tepsisine yerlestirin. Kadayif bitene kadar ayni isleme devam edin. Onceden isitiimis 170 derece firnda
kadayif pembelesene kadar pisirin ve sogutun. Soguk kadayiflarin Gzerine iinmig sitlii serbetten ikiser kepge
gezdirin. Kalan sitlii serbeti kadayifin kenarlarindan yavasga bosaltin. Serbeti cekene kadar bekleyin ve Gzerini
sUsleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:158788 « adi:Sitli Kadayif « génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:03.05.2024 - 17:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-kadayif-vt112956
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/sutlu-kadayif-158788.jpg
http://www.tcpdf.org

