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SUTLU KADAYIF

250 gr. tel kadayif

1 su bardag: iri kiyllmig ceviz
1 yemek kasigi tereyagi
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi sut

Uzeri icin:

Gekilmis antepfistigi

Tereyad! yakmadan eritilir, bir kismiyla ki¢Uk bir tepsi yaglanir.

Kadayif bicakla kesilerek kigultilur, kalan tereyadi kadayifa iyice yedirilir.

Kadayifin yarisi tepsiye yayilir biraz sikistirilir, Gzerine ceviz yayilir.

Cevizin de Uzerine kalan kadayif yayilir ve iyice sikigtirilir.

Kadayif tepsisi 6nceden isitilmis 180 derece firina verilerek pigirilir.

Serbeti igin, siit ve seker biraz kaynatilir, sogumaya birakilir.

Kadayif kizarinca firndan alinarak biraz sogutulur.

Kadayifin tzerine sutll serbet dokilir, tamamen ¢ekince, fistikla stslenerek servis edilir.
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