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SUTLU KADAYIF

Ayse Tuter

250 gram kadayif

100 gram tereyagi

1 su bardag findik

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi yenibahar Serbeti:
2 su bardag tozseker

1 su bardag st

1,5 su bardagi su

Dondurma

Yag: eritin, kadayifin Gzerine doklp, harmanlayin. Dévilmis findik, targin ve yenibahan bir kapta karigtirin.
Yaglanmig kadayiftan portakal buytkluginde parcalar koparin. Elle a¢in, igine findikli karigimdan 1 tath kasigi
koyup, sarin. Bitln kadayifa ayni iglemi tekrarlayin. Yaglanmis tepsiye dizin. 180 derece firinda kizarana kadar
pisirin.

Serbet igin; bir tencerede sekerle suyu kisik ateste 20 dakika kaynatin. Atesten alip, igine siit ilave edin ve
sogumaya birakin. Serbet iinmca ilik olan kadayiflarin Gzerine dokin. Uzerini drterek 4 saat kadar dinlendirin.
Dondurma ile servis yapin.
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