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SUTLU KADAYIF

750 gr. tel kadayif

1 su bardag eritilmis tereyagi
4 su bardag toz seker

3 su bardag st

1 su bardagi dévilmis ceviz igi

Kadayifi yaglanmig bir tepsiye déseyin, Uzerine erimis tereyadini gezdirip kadayifin her iki tarafi da kizarincaya
kadar pisirin. Toz sekeri baska bir kapta, sttlin iginde eritin ve kaynatin. Sogumus kadayifin Gizerinde sicak
sicak gezdirin (eder kadayif sicaksa sekerli sit soguk olmalidir). En Uste de ceviz i¢in serperek servis edin.
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Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 27.11.2014
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