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SUTLU KADAYIF

600 gr. kadayif

1 su barda@i kiyilmis findik

4 corba kasig eritilmis tereyagi
1 tath kagigi targin

SERBETI ICIN:

2 su bardagi sut

1.5 su bardagi seker

Kadayiflar erimig tereyadi ile karistirip yarisini firin tepsisine déseyin. Uzerine findigi serpip kalan kadayifi
ddseyin. 200 derecedeki firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirin. St ve sekeri kaynatip tar¢in ekleyip ocaktan
alin. Finndan ¢ikan kadayiflarin Gzerine sitlU serbeti dokip sogumaya birakin.
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