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SUTLU KABAK TATLISI

https://www.elele.com.tr

1 kg soyulmus balkabagi

2 su bardagi toz seker

1 su bardag ceviz igi

1 tath kasidi vanilya

2 yemek kasigi bugday nisastasi
2 su bardag siit

Uzeri igin;

5 tath kasigi kavrulmug susam

1 tath kasidi targin

4 yemek kagsigl nar tanesi

4 yemek kagigi cekilmis ceviz igi
4 tath kasigi rendelenmis hindistancevizi

Balkabaklarini kiip seklinde dograyin. Ceviz igleriyle birlikte tencereye alin. Uzerine seker ve vanilya serpip hafif
kisik ateste yumusayana kadar pigirin. Nisasta ve sitl bagska bir tencerede karistirip muhallebi kivamina gelene
kadar pisirin. Kaselere paylastirin. Balkabagdi tatlisini muhallebilerin Gizerine ilave edin. Kavrulmus susam, targin,
nar tanesi, ceviz i¢i ve Hindistan cevizi ile sisleyip servis yapin.
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