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SUTLU KABAK DOLMASI

8 ¢ok korpe sakiz kabagi

1 bardak yagsiz st

1 tutam maydanoz

5-6 yaprak taze nane

1 sap kereviz

1 havug

1 kahve fincani rendelenmis kaser peyniri
Tuz

Karabiber

1 fiske cevz-i bevva

Kabaklari 6zel aletiyle oyup i¢lerini bir kaba bosaltin. Sonra bu icleri iyice kiyin. Bunlara kiyilmig kerevizi,
havucu, maydanozu ve nane yapragini katin. Bir fiske cevz-i bevvayla rendelenmis kaseri serpip iyice karistirin
Sonra bu icle dolmalari doldurun.

Cam bir pyrex kayik tabaga dolmalari yanyana dizin. Buna siti katip kabin agzini 6rtiin ve kabi ¢ok hafif bir
firna sUriin ya da atese oturtun. Kabaklari vakit vakit ¢evirerek pisirin. Sonra oldugdu gibi sofraya ¢ikararak
servis yapin.
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