SUTLU KABAK CORBASI

4 adet kabak

1 adet sogan

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kagigi un

1 su bardag st

4 su bardag tavuk suyu
Geyrek demet dereotu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

Kabaklari bol suda yikayin, ug kisimlarini alip rendeleyin.

Sogani da kiip kiip dograyin.

Dogradiginiz soganlari renk alana kadar zeytinyaginda soteleyin.

Kabaklari da ilave ederek 5 dakika daha soteleyin.

Tereyagini derin bir tencerede eritmeye baglayin.

Unu ddkin ve yaklasik 3 dakika kadar kavurun.

Soguk sutu azar azar eklerken guizelce karistirin.

Sotelediginiz sebzeleri corba karigimina ekleyip kisik ateste 15 dakika kadar pigirin.

Uzerine dereotu ve baharatlari ekleyerek biraz daha kaynattiktan sonra blender[?ldan gegirin.
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