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SUTLU KABAK BOREGI

1/2 kg kabak

3 yaprak yufka
1,5 bardak sit

2 corba kasi§i yag
2 yumurta

1 ¢orba kasigi un

Kabaklar soyulduktan sonra her biri ki¢Uk parmak blyUkligunde pargalara bolindp, bir kap icinde haslanir.
Genisce bir kap i¢ine bir bardak st konup igine sogu: mus olan kabak, tuz ve bir kasik un atilip ¢atalin ucuyla
ezilerek pelte haline getirilir.

Bagska bir kap icinde margarin yakilmadan eritilip 5 dakika sogumaya birakilir. Geri kalan yarim bardak sutle bir
tane yumurtay! margarinin igine bpsaltip, bir ¢atalla iyice ¢irpmalidir. Pasta tenceresinin dibine bir kat yufka st
Uste gelmeden yayilir. Bunun Gzerine sut ve yumurtadan hazirlanan karisimin yarisi déklip yayilir. Bunun
Uzerine tekrar bir kat yufka ve yine o karigimin tamami dékuldr. Geri kalan yufka ikiye ayrilip, biri désendikten
sonra Uzerine hazirlanan kabakli i¢ yayilir. Ger) kalan yufka da kapatildiktan sonra bir kapta karistirilan yumurta
sarisi en Ustteki yufkaya surdlir. Yarim saat firinda pistikten sonra servis yapilir.
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