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SUTLU ISLAK BOREK

1 paket margarin

1 demet maydanoz

1 adet yumurta

3 adet yufka

250 gram beyaz peynir
Yeterince sit

Bir tavada margarini eritin ve sogutun. Ug yufkayi da tek tek yaglayin ve st Uste dizin. Yagladiginiz yufkalar
sigara béreginde oldugdu gibi G¢gen sekilde 16 esit pargaya bolin. I¢ icin beyaz peyniri ufalayin ve ince kiyilmig
maydanozla karistirin. Kesilen yufka pargalarinin ucuna beyaz peynirli i¢ten bir tatl kasigi kadar koyun.
Koselerini katlamadan kalin sigara béregi biciminde sarin.

Borekleri yiksek kenarli bir kaba alin. Kabin igine béreklerin Uzerini tam kapatacak kadar stt ekleyin. Borekleri
sUtln iginde 20-25 dakika kadar bekletin. Bu slirecin sonunda da elinizle hafifce sikarak, yaglanmig bir firin
tepsisine aralikli olarak dizin. Uzerine girpilmig yumurta strdn.

Onceden isitilmis 175 derecelik firinda Ustleri pembelesene dek 25-30 dakika pisirin.
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