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SUTLU ISKEMBE CORBASI

iskembe igin:

1 kg dana iskembesi (iyice yikanip temizlenmig)
5 litre (25 su bardagi) su
1 corba kasigi tuz

1/4 su bardag rafine yag
1 dis sarimsak

1/4 limon

Corbaigin:

4 corba kasigi tereyagi
1/2 su bardagi un

1 su bardag st

1 cay kasigi kirmizibiber

Temizlenmis iskembeyi blytkce bir tencereye (tercihen bakir) koyup tuzu, rafine yagi, limonu, sarimsagi ve
suyu ekleyerek harli ateste kaynamaga birakiniz. Kaynayan ¢orbanin tstinde toplanan kdptkleri delikli
kepgeyle temizleyiniz. Atesi orta sicakliga getirip arasira bir bicakla iskembenin pigip pismedigini kontrol ederek
3,5-4 saat pigiriniz. Iskembe pigtikten sonra, delikli kepgeyle tencereden alarak bir kevgirin Ustlinde sogutunuz.
Iskembenin pistigi sudan 12 su bardadi su alarak orta boy bir tencereye koyup agir ateste kaynatiniz.

KugUk bir kapta sutl kaynatiniz. Kaynamig sitten azar azar bir kaseye alip, unu site karigtiriniz.

Unlu karnigimi kaynayan ¢orba suyuna azar azar karistirarak dékip 20 dakika agir ateste kaynatiniz. Bir tahta
Ustiinde iskembeleri keskin bir bigakla zar gibi dograyarak, kaynayan ¢orbanin icine atip karistirdiktan sonra
servis kaselerine bosaltiniz.

Kuguk bir kapta tereyagi eritiniz. Kirmizibiberi ekleyip karigtirdiktan sonra, kaselerin Ustline egit olarak dékip
servis ediniz.

Not: SUtll iskembe ¢orbasinin yaninda, 1/4 su bardagi sirkeye karistiriimis 2 dis dévilmis sarimsakla servis
edilir.
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