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SUTLU ISKEMBE CORBASI

1 adet temizlenmis kuzu iskembesi
10 bardak su

2 yumurta

3 kasik un

0.5 It sit

4 kagik tereyagi
4 dis sarimsak
sirke

tuz

karabiber
kirmizibiber

Temizlenmig iskembe dudUklU tencerede iyice haglanir, istege gore kiiglk pargalara kesilir. Yag, un ile iyice
pembelesinceye kadar kavrulur, haglanan iskembenin suyu kavrulmus una katilarak kaynatilir. Iskembeler, tuz
ve karabiber kaynayan ¢orbaya ilave edilir. Ayr bir kapta yumurta, stt ve ilmon terbiye edilerek ¢orbaya katilir.
Yag kirmizibiberle kavrularak, gorbanin Gzerine gezdirilir. Servsi aninda sarimsakli sirke ile ikram edilir.

Not: istenirse haglanmis nohut atilir.
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