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SUTLU ISKEMBE CORBASI

iskembe icin

Malzeme:

1 kg dana iskembesi

3 litre su

5 dis sarimsak (yarim limon)
1 corba kasigi tuz

yarim pay bardagi yag

1 fincan sirke
Corbaigin:

1/2 su bardagi un

1 cay kasigi kirmizi biber
1 su bardag st

Yapiligt:

Temizlenmig iskembeyi blylk bir tencereye koyup, tuzu, yagi, limon, sarimsak ve suyu ekleyerek kaynamaya
birakiniz. Iskembe pistikten sonra delikli kepgeyle suyunun iginden ¢ikariniz. Ince dograyip suyunun igine ilave
ediniz. Unu sutln iginde karistirip kaynamakta olan gorbaya ilave ediniz. Pigtikten sonra sarimsak ve sirke
karisimi ilave ediniz. Bir kaba yadi ve kirmizi biberi koyarak hafif isitip Gzerine dékiniz.
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