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SUTLU ISIRGAN CORBASI (IZNIK BURSA)

iznik Belediyesi

1 Bag Isirgan

500 ml Sut

4 Dis Sarimsak

1 Adet Sogan

1 Gay Bardagi Misir Unu
1 Gay Bardagi Zeytinyagi
Tuz

Kirmizi Toz Biber
Karabiber

Isirganlar ayiklanarak dogranir, tencerenin igine alinarak Gzerini gececek kadar su ile yumusayincaya kadar
haslanir, 1sirganlarin haglama suyu dékilmeden dograyici ile pargalanir, stit ve misir unu karistirilarak corbaya
dokulerek kisik ateste pismeye birakilir. Ayri bir kabin igine sodan ve sarimsaklar rendelenir, zeytinyagdi ile
kavrulur, kirmizi toz biber, tuz ve karabiberi ilave edildikten sonra hazirlanan karisim gorbaya dokultr. Gorbanin
iyice 6ziimsemesi icin kisik ateste pismeye birakilir, sicak olarak servis yapilir.
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