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SUTLU IRMIKLI PUDING

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 litre st

9 corba kasiJi seker

2 corba kagsigr hindistancevizi rendesi
9 ¢orba kasigr irmik

1 corba kasig margarin

1 corba kasigi toz seker

1 paket vanilya

1 avug ceviz igi

1 tath kasidi tarcin

1 kase ¢ilek

Bir tencerenin igine seker, irmik ve st konularak karistirilir. Daha sonra atese konup géz géz olana kadar
karistirilarak muhallebi kivaminda pisirilir. Pigirildikten sonra 2 ¢orba kagigi hindistan cevizi, vanilya, margarin,
ceviz ve targin ilave edilerek islatiimis kaliba dokdlir. Buzdolabinda 1 saat kadar bekletilir. Servis tabagina ters
cevrilir. Rondoda ¢ekilen cilekler, 2 ¢corba kasigi toz seker ile kaynatilir. Hazirlanan ¢ilekli sos, pudingin Gzerine
gezdirilip, servis yapillir.
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