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SUTLU IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik

150 gram erimig tereyagi
3 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Serbeti igin

2 su bardagi sut

1 su bardagi seker

Eritilmis yag1, yumurtayi ve sekeri 3 dakika ¢irpin. icine kabartma tozunu, unu ve irmigi ekleyip karistirmaya
devam edin. 1 su bardagi sUtu ekleyip karistirmaya devam edin. Daha sonra bu kek harcini yaglanmig
dikdértgen kalibina bogaltin ve 175 derecedeki firnda 35 dakika pismeye birakin. Firindan aldiginiz tatlinin

uzerine 2 dakika kaynatip soguttugunuz sitlii serbeti dékuin. Serbetini gekince de dilimleyip servis yapin.
Uzerine ¢ilek dilimleriyle ikram edin.
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