—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU IRMIK TATLISI

2 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
1 Litre s(t

3 Yemek Kagidi kakao

1 Adet vanilya

150 gr beyaz gikolata

8 Yemek Kagidi irmik

6 Adet kedi dili biskivi

12 Yemek Kasigi toz seker

1 It sUtd, 8 yemek kasigi irmidi, 12 yemek kasigi toz sekeri ve 1 paket vanilyayi koyup orta hararetli ateste
karistirarak pisirin. Karisim muhallebi kivamina gelip kaynamaya baglayinca altini kapatin. Mikserle birkag
dakika karigtirin. Biskuvileri Gige bélln, kuplara birkag parca bisklvi koyun. Gzerlerine birer kasik tatl ekleyin,
kalan tatliya kakao ekleyip iyice karistirin. Kakaolu karigsimdan birer kasik alip kuplara ilave edin. eyaz gikolatayi
rendeleyin. (ya da kiguk pargalara ayirin) kakaolu tatlinin Gzerini kaplayacak sekilde serpin.
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