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SUTLU IRMIK TATLISI

1 litre st

7 ¢orba kasigr irmik

14 corba kasig tozseker
300 gram ceviz

1 paket vanilya

50 gram margarin

2 tatl kasigi targin

Sitln igine, irmigi ve tozsekeri koyup, 6nce kuvvetli sonra orta isidaki ateste koyulagincaya kadar, sirekli
karigtirarak, pigirelim.

Koyulaginca igine vanilyay! ve margarini koyup, iyice ¢irpalim.

Boza kivamina geldigi zaman, islattigimiz bir tepsiye veya kaliba yarisini dékelim.

Cevizleri bigakla kiyip, targinla karigtiralim. Yarisini tathmizin Gizerine serpistirelim.

Geri kalan tatly1 da cevizlerin tzerine dokelim.

Biraz soguyunca, kalan targinl cevizi de serpistirip, iyice sogutalim.

Kare dilimler halinde kesip, servis yapalim.

Not: isteyenler, ceviz yerine badem veya findik koyabilirler.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 23.12.2024
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