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SUTLU IRMIK TATLISI

1 Kg. slt (2 sise)

12 Croba kasigi toz seker

12 Gorba kasigi irmik

1/2 Kiguk paket margarin (60 Gr.)

1 Yumurta,

1 Cay bardagi dévilmis ceviz veya findik
Hindistancevizi

Targin

Sekerle irmigi karistiriniz.

S0tu yavas yavas katarak ates tzerinde karigtirarak kaynatiniz.

Koyulasmaya baslayinca atesten olarak 1/2 paket yagi ilave ediniz ve karigtirarak sogutunuz.
Klguk bir kapta iyice garpilmig bir yumurtayi tathnin igine katiniz. Tekrar karigtiriniz.

Her tarafi su ile 1slatilmig kaliba tatlinin yarisini bosaltiniz. Ustiine dévilmis ceviz yayiniz.
Tekrar kalan tatliyi cevizin Gzerine, ceviz arada kalacak sekilde dékinuz.

Buzdolabinda 7 - 8 saat bekletiniz.

Servis tabagdina ters cevirerek Uzerini Hindistancevizi ve targin ile susleyiniz.

Pasta gibi dilerek servis yapiniz.
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