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SURLU IRMIK TATLISI

1 litre st

16 corba kasig tozseker
8 corba kagiJ! irmik

2 corba kasi§i ceviz igi

Satun icerisine, irmigi, sekeri koyup, ateste karistirarak muhallebi gibi pigiriniz.

Atesten alip, yuvarlak bir kabi suyla islatip, muhallebinin yarisini koyup, biraz sogutunuz.
Uzerine ceviz icini kiyilmig olarak koyup, diger kalan muhallebiyi koyup, cevizi kapatiniz.
Kabi buzdolabina koyup, dondurunuz.

Servise ters gevirip soguk servis yapiniz.
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