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SUTLU IRMIK TATLISI

Yarim litre stt

2.5 su bardagi seker

3 su bardagi irmik

1 fincan dolmalik fistik
3 ¢corba kasig margarin
yarim su bardag ceviz

Bir tavaya margarini alip eritin. Irmligi ve dolmalik fistigi da ekleyip agdir ateste karistirarak kavurun. irmigin
kokusu yayllmaya baglayip altin sarisi bir renk aldiginda soguk siti ilave edin ve atesten alin. Tavanin agzini
kapatarak 5 dakika kadar dinlendirin. Irmige sekeri ilave edip karistirin. Kapagdini kapatarak 20 dakika daha
dinlendirin. Servis tabagina almadan dnce bir kez daha karistirin. Ceviz serperek servis yapin.
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