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SUTLU IRMIK TATLISI

Malzemeler

100 gr. irmik

40 gr. kuru GzOm

40 gr. tereyagi

100 gr. toz seker

1 adet ¢ubuk vanilya
700 ml. sit

Hazirlanisi:

Kuru Gztmleri islatin. SGt, seker ve gubuk vanilyayi bir tencerede kaynatin. Kaynayan karisima sirasiyla irmik,
tereyagi ve stizdigunuz kuru GzUmleri ekleyin. Birka¢ dakika kisik ateste tutup gubuk vanilyayi tencereden
¢ikartin. Karigimi 4 porsiyonluk kaba paylastirin ve sivi karamel ile sisleyin. Kaplarin Gstini aliminyum folyo ile
kaplayin ve NutriCook buhar sepetine yerlestirin. Tencereye 750 ml. su koyun ve buhar sepetini tencereye
yerlestirin. NutriCook’un kapagini kapatin.

Akillr kontrol saatini 9 dakikaya ayarlayin. 2. programi segin. Buhar ¢ikisi gergeklestiginde atesi kisin, bdylece
geri sayim basglamis olur. Isaret belirdiginde atesi kapatin ve program segiciyi buhar konumuna getirin. Bylece
disuk basingta buharli pisirme otomatik olarak baglar.

Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, NutriCook’un kapagini agin. Pudingleri tencereden ¢ikartin. Kuru
Uzumlerle sUsleyip ilik olarak servis yapin
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