B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

IRMIK TATLISI (SUTLU)

1 kg. st

1,5 su bardagi irmik

1 su bardag seker

1 yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi
1 cay kasigi vanilya

1 ¢corba kasigi nisasta

1 corba kasig margarin
1 su barda@i hindistancevizi
1 su bardagi ceviz

1 cay kasigi targin

Sutd, irmigi, sekeri, yumurta sarisini, limon kabugu rendesini koyup karigtirin. Ategte katilagincaya ve goz géz
oluncaya kadar pisirin. Igine margarini, hindistancevizinin yarisini ve vanilyayi koyup karistirin. Derince 1slak bir
kaba yarisini dokin. Cevizle targini karistirip Gzerine yayin. Kalan irmige kakao ilave edip karigtirin ve cevizin
Uzerine yayin. Dolapta bir gece bekletin. Uzerine kalan hindistancevizini serperek servis yapin.
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