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SUTLU IRMIK TATLISI

320 gram irmigi 480 gram st ile orta ateste ¢evire gevire pisirip koyu lapa haline getiriniz. Soguduktan sonra 50
gram tereyag! ile yogurunuz. Sirayla 3 yumurta kiriniz; koyu bozadan daha koyu bir kivama gelince, bir kagik
karbonat karistirarak dibi yagdl tepsiye bir parmak kalinliginda dékup firina stiriindiz. 200 gram soguk suda 250
gram seker eritiniz; hamur kizarinca, ¢ikarip soguk serbeti Gzerine gezdiriniz; tekrar firina suriiniiz. Bes dakika
sonra gikarip sogutunuz.
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