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İRMİK TATLISI

1 lt süt (5 su bardağı)
1,5 su bardağı tozşeker
1,5 su bardağı irmik
1 paket şekerli vanilya
1 kahve fincanı çekirdeksiz kuru üzüm
1 yemek kaşığı kuşüzümü
150 gr meyve şekerlemesi (portakal kabuğu, kiraz, incir karışımı)

Süt, şeker ve tereyağını bir kapta kaynatın. İrmik ve vanilya katıp karıştırın. Sonra da temizlenmiş üzümleri
koyup 5 dk pişirin.
Ateşten almadan önce kıyılmış meyve şekerlemelerini katın ve 5 dk sonra ateşten indirin. Uygun bir kalıba
boşaltıp donmasını bekleyin. Servis tabağına ters çevirip dağıtımını yapın.

ML® Vişneli İrmik Tatlısı için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:5297 • adı:İrmik Tatlısı • gönderen:Anten • indirme tarihi:20.04.2024 - 05:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-irmik-tatlisi-vt4485
https://tr.ml.md/visneli-irmik-tatlisi-vt902
http://www.tcpdf.org

