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SUTLU IRMIK TATLISI

3 su bardagi irmik

1 su bardagi sivi yag

4.5 su bardagi sit

4.5 su bardagi su

3 su bardagi seker
Hindistancevizi

Gekilmis ceviz ya da camfistii

Bir tencereye yag ve irmigi koyur irmiklerin rengi hafif pembelesene kadar kavurun.

Su, sit ve sekeri ara ara karistirarak kaynatin. Kaynayinca kavrulan irmikle karigtirin. Karistirarak 5 dakika
kadar kaynatin.

Agirlasan karigimi gukurca bir servis tabagina alin. Tatliyr en az 30 dakika dinlendirdikten sonra dilimleyin ve
servis yapin. Gekilmis ceviz ya da camfistigi ile sUsleyin.
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