Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUTLU IRMIK TATLISI

1 kg sut

1 su bardagi irmik

7 corba kagsidi toz seker

1 paket vanilya

1 corba kasigr margarin

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
Sus igin:

Hindistancevizi

Dévulmus antepfistigi veya targin

Soguk sute toz seker ve irmigi ekleyip kaynatin. Biraz koyulasip muhallebi kivamina gelince vanilya margarin ve
1 corba kasigi hindistancevizi ekleyip boza kivamina gelinceye kadar karistirin. Boza kivamina gelince islatiimig
tepsi veya bir kaliba dokiip sogutun.

Uzerini antepfisti§i veya targinla susleyip dilimleyerek soguk olarak servis yapin.

ML® Portakalli irmik Tatlisi icin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 31.03.2023
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