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SUTLU IRMIK TATLISI

1 kg. st

1 su bardagi irmik

7 corba kagsi§i toz seker

1 paket vanilya

15 gram tuzsuz tereyag!

1 ¢orba kasigi hindistancevizi
Sislemek icin;

Visne receli

Derin bir tencereye sit, toz seker ve irmigi aktarin. Koyulasip muhallebi kivamina gelince vanilya, tuzsuz
tereyagi ve hindistancevizi ekleyip boza kivamina gelinceye kadar pigirin. Ocaktan alin. llininca kii¢ik kaselere
paylastirin. Buzdolabinda sogutup istege gore vigne regeli ile servis yapin.

ML® Siitld Incir Cevirmesi icin tiklayin
ML® Siitli Incir Cevirmesi (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:27578 « adi:Siitlii Irmik Tathisi « génderen:Erhan « indirme tarihi:31.03.2025 - 07:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-irmik-tatlisi-vt4485
https://tr.ml.md/sutlu-incir-cevirmesi-vt1620
https://video.lezzetler.com/sutlu-incir-cevirmesi-gorsel-vt52279
http://www.tcpdf.org

