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SUTLU IRMIK TATLISI

1 It. st

6 corba kagsiJ! irmik

1 1/4 su bardag seker

1/2 paket vanilya

1 avug cevizici

1 cay kasigi tarcin

1 ¢orba kasigi hindistancevizi rendesi
1 corba kasigi yesil fistik

Cevizi makinadan ¢ekip targin katarak karistiriniz. Bakir tencereye irmigi koyup yavas yavas st ilave ediniz.
Orta hararetli 1sida karigtirarak pisiriniz. Sekerini katip bir iki tagim kaynatiniz. Vanilya ilave edip ara sira
karistirarak sogumasini saglayiniz. Islatiimis tatlh k&selerine (ger ¢orba kasigi koyup ceviz ve targin karisimi
serpiniz. Geri kaian muhallebiyi esit miktarda tzerlerine koyup diizeltiniz. Buz dolabinda sogutunuz. Késeleri
tatl tabaklarina ters ¢evirip Gzerini hindistancevizi rendesi ve kiyilmig yesil fistikla stsleyiniz.

ML® Cilekli irmik Tatlist icin tiklayin
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