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SUTLU IRMIK TATLISI

1 paket kakaolu biskiivi
1 su bardag seker

9 yemek kasigi irmik

1 litre st

1 paket vanilya

Uzeri igin:
Hindistancevizi

Satli irmik tathisi yapmak igin 6ncelikle soguk siitl tencereye alin.

Seker ve irmigdi ilave edin. Kisik ateste boza kivamina gelene kadar karistirarak pisirin.

Ocaktan almadan 6nce vanilya ekleyelim ve karistirdiktan sonra ocaktan alalim.

Tathmizin yarisini borcama dokan.

Uzerine kakaolu bisklvilerden 1 sira dizin.

Kalan muhallebiyi de biskivilerin Gzerine bogaltin.

Irmik tathmiz iindiktan sonra buzdolabina kaldirarak birkag¢ saat dinlendirin.

Soguk olarak servis yapin. Servis yaparken (izerine ceviz, hindistancevizi veya targin serpebilirsiniz.
Dilerseniz muhallebiyi 3 esit pargaya bélip biskuvileri 2 kat halinde de dizebilirsiniz.
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