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SUTLU IRMIK TATLISI

9 kagsik irmik

9 kasik seker

2 yemek kasigi hindistancevizi
1 litre st

1 paket vanilya

1 yemek kasigi margarin

irmik seker ve 5 bardak siitli tencereye alip giizelce karigtirarak pisirin.

Kaynamaya yakin vanilyayl ve margarini ilave edin.

Koyulagsmaya bagladiktan sonra ocagin altini kisip 2 dakika daha kaynatiniz ve ocaktan indiriniz.
Tdm bu asamalarda surekli karistirmaya dikkat edin ki tatliniz dibini tutmasin.

Ocaktan indirince hindistancevizini ekleyip karistirmaya devam ediniz ve kaselere dokin.
Hindistancevizi, findik ya da fistik ekleyerek sunabilirsiniz.
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