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SUTLU IRMIK TATLISI

https://www.milliyet.com.tr

1 litre st

1 su bardagindan 1 parmak eksik irmik
1 su bardag seker

1 yemek kasigi tereyagi

1 paket vanilya

Sosu igin:

1 su bardagi ayiklanmig nar

1 yemek kasigi seker

1/2 su bardagi su

1 tath kasidi nisasta

Muhallebisi igin irmik, seker ve siitli bir kaba alin. Uzeri géz g6z olmaya baglayincaya kadar ocakta pisirin.
Daha sonra igerisine tereyagi ekleyin ve karistirin.

Tereyag eriyince ocagi kapatin ve igine vanilya ekleyerek karigtirin.

Ister borcama dokuin isterseniz de kaseleri kullanin. Bu noktada eder kase kullanacaksaniz, iglerini islatin ve
fazla suyu dokin. Islatimig kaseye hazirlanan muhallebiyi sicakken dékiin ve soguduktan sonra 2 saat kadar
buzdolabinda bekletin

Sosu i¢in ayikladiginiz narlari tencereye alin. Suyunu vermesi igin hafifce ezin ve seker ekleyin.

Daha sonra nigasta ile suyu karigtirin ve narli sekerli karigimin Gzerine ilave edin.

Karigimi, orta ateste kaynayana kadar pisirin. Kaynamaya baglayinca altini kisin ve 1-2 dk daha pisirim,
sogumaya birakin.

Sogumus muhallebi kaselerini bir tabagda ters gevirerek ¢ikarin ve lizerine sogumus olan sosu gezdirerek servis
edin.
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