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SUTLU IRMIK CORBASI

8 bardak et suyu

80 gr irmik (4 ¢orba kasig)
1-2 dilim ekmek

3 yumurta sarisi

250 gr sit (1 su bardagi)

Et suyu, icine tuz atilarak kaynatilir. Kaynamaga baslayinca, karistirilarak irmik serpilir. Hafif 1sili ateste yarim
saat kadar pigirilir. Ayri bir kapta yumurta sarilari sttle beraber cirpilir ve kaynayan corbaya ilave edilir. Bir iki
tasim kaynatip atesten alinir. Bir tavada yag kizdirip ufak ufak dogranan ekmekler yag iginde kizartilir, corbayla
servis yapilir.

ML® irmik Corbasi icin tiklayin
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