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SUTLU IRMIK (CANAKKALE)

Canakkale Il Kiltiir ve Turizm Mudurligu

3 numara irmik
st

katiyag

siviyag
karbonat
seker
samfistigi
vanilya

1 bardak irmik yarim bardak sivi kati yag karigimi, 2 bardak sit, 15 gr sam fistigi 1 vanilin, ¢cay kasigi ucu ile
karbonat.

Sivi ve kati yad atese konup kizdiktan sonra sam fistigi kavrulur. Pembelesen fistigin Gzerine irmik ilave edilip
bugday rengini alincaya kadar durmadan karistirilir. Yan tarafta kaynayan site seker, karbonat, vanalin ilave
edilip irmigin Gzerine dokip 30-35 dakika karistirilir. Katilasmaya baslayinca sogumaya birakilir. Servise hazir
hale getirilir.
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