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SUTLU INCIR VE GULLU PUDING

1 paket Pakmaya Gulli Puding

1 paket Pakmaya Bal Bademli Puding
5 su bardagi sut

Incirli tatli icin:

10 adet kuru incir

5 adet Medine hurmasi

2 su bardagi sut

1 kahve fincani ince ¢ekilmis ceviz igi

Kuru incirleri kligUk bir tencereye alin. 2 bardak situ ekleyin. Kisik ateste, incirler yumugsayana kadar yaklasik
20 dakika pisirin.

Yumusayan incirleri ocaktan alin. lininca mutfak robotuna aktarin, ¢ekirdeklerini ¢ikarttiginiz ve zar seklinde
dogradiginiz kuru hurmalar ile ceviz igini ekleyin.

Tdm malzeme birbirine iyice karisana kadar ezin.

Hazirladiiniz bu karisimi servis kavanozlarina veya kaselerine paylastirin. Buzdolabina aktarip sogumaya
birakin.

Pakmaya Gllii Puding ve Bal Bademli Puding[?li ayri kaselerde siitle birlikte pisirin. Ocaktan alin, arada bir
karistirarak sogutun.

Pudingleri dekoratif bir sekilde servis kaselerine paylastirin. Buzdolabinda sodutup servis yapin.
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