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SUTLU INCIR TATLISI

2 su bardagi Sutas Sat

10 adet kuru incir

3-4 adet karanfil

1,5 cay bardag iri kiyilmig ceviz
1 adet cubuk targin

1 klicUk cay bardagi tozseker

1,5 su bardagi Siitag SUt[2, karanfilleri ve gubuk tarcini sos tenceresine alip i1sitin. incirlerin bag kisimlarini
kesip kaynattiginiz Stitas Sut[?]uin icine birakin. Kapagini kapatip 1 saat bekletin. Beklettiginiz incirlerin ortalarini
cekilmis cevizlerle doldurun. Incirleri beklettiginiz sttl bir tencereye alip igine tozsekeri ilave edin, gseker eriyene
kadar pisirin. Incirleri servis tabagina alip Gzerlerine hazirladiginiz serbeti gezdirdikten sonra Sitlh Incir Tatlinizi
servis edebilirsiniz.
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