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SUTLU INCIR TATLISI

10 adet kuru incir

1 kilo st

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagiJi nisasta

2 cay bardag seker

Vanilya

1 yumurtanin sarisi

1 corba kasig margarin

1 paket krokan

1 su bardagi KOSKA Pekmez

Sut, seker, un, nisasta ve yumurta sarisi iyice girpilir, ategte koyulagana kadar pigirilir. Badem, yag ve vanilya
ilave edili. Hizll hizli bes dakika karistirlir, 1slak bir cam tepsiye bosaltilir. Incirler bir saat suda bekletilip bes
dakika ocakta hasglanir, stizlir tepsideki tathinin Gzerine dizilir, Gzerine findik veya badem serpilip bir gece
dolapta dinlendirilir. Pekmez gezdirilerek dilim dilim servis yapilir.
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