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SUTLU INCIR TATLISI

Emine Beder

Yarim Kg. kuru incir

1.5 su bardagi sit

1 su bardag seker

150 gr. iri dviilmis ceviz

Yarim ¢ay bardagi sivi yag veya 1 ¢orba kasidi tereyagi

incirleri bir kabin igine alip, lizerine kaynarsu ekleyerek bekletelim. Bir tencerede yag kizdirip incirleri delikli
kepge ile ¢ikarip tencereye ilave edelim. Karistirarak 5 dakika gevirelim. Uzerine gekeri ve siti ilave edip
kaynatalim. Incirler yumusadiginda yan taraflarini bigakla kesip iclerine bolca ceviz dolduralim. Servis tabagdina
dizip Uzerine sekerli sitl gezdirip cevizlerle stsleyerek servis yapalim.
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