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SUTLU INCIR TATLISI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

500 Gr Kuru incir
250 Gr Toz Seker
20 Gr Ceviz Igi

1 Lt St

incirler yikandiktan sonra zar seklinde dogranir.

Ayri bir tencerede 500 gr sit kaynatilir.

Bagka bir kapta dogranan incirler ve toz seker ilave edilerek iyice yogrulur.

Cam kaselerin igine alinir.

Ayri bir tencerede kalan 500 gr siit kaynatilarak gok sicak olacak gekilde tizerine dokaldr.
Uzeri bir mendil yardimi ile kapatilir.

Soguyunca ceviz ile siislenerek servis edilir.
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