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SUTLU IFTAR CORBASI

4 bardak sUt

1 bardak soduk su

3 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i arpa sehriye
1 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi tath kirmizi biber

St tencereye koyun. Soguk suyu kaseye alin. Unu soguk suyla karistirip siite ilave edin. Orta ateste
koyulasincaya kadar pisirin. Kaynayinca arpa sehriyeyi ilave edin, biraz tuz koyup, bir tagim kaynatin ve atesten
alin. Yaglar eritin, kirmizi biberi de koyup kizdirin. Gorbanin tizerine gezdirerek servis yapin.
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