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SUTLU HURMA TATLISI

1 bardak siviyag

1 bardak eritilmis tereyagi
1 bardak sut
Alabildigince un

1 cay kasigi karbonat
Serbet icin:

4 bardak su

Birka¢ damla limon suyu
5 bardak geker

Iciigin:

Cekilmis ceviz

Targin

Siviyag, erimis yag, sut, un ve karbonat derince bir kaba konur. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir.
Hurma blyUkligunde pargalar alinip el ayasinda yuvarlanip yassiltilir. Tam ortalarina ceviz konup Uzerine targin
ekilir. Karsilikli uclar Ustte birlestirilir. Orta hararetli firnda hafifge pembelesecek kadar pigirilir. Firindan ¢ikar
¢ikmaz, hazirlanip sogutulmus serbet (sekeri eriyene kadar kaynatiimig su ve limon suyu) tGzerine dékaldr.
Serbeti gekince servis tabagdina alinip hindistancevizi ile stslenir.

ML® Sitli Nuriye (gbrsel)
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