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HAVUC TATLISI

500 gram havug

5-6 adet sade biskivi

Yarim ¢ay bardagi findik Kiridi

1 su bardag toz geker

Uzeri icin:

1 paket krem ganti

1 su bardagi soguk st

2 yemek kasigi toz hindistancevizi

Havuclar soyup rendeledikten sonra tencereye aktarin.

Daha sonra tencereye toz sekeri ilave edin ve havuglar suyunu ¢cekene kadar yaklasik 5-10 dakika boyunca
pisirin.

Pisirdiginiz karigsimi sogumasi i¢in dinlenmeye birakin.

Kullanacaginiz bisklvileri soguyan havuglarin igine ufalayin.

Findiklar da ilave ettikten sonra giizelce karigtirin ve karigimi yayvan bir kek kalibinin igine alin.

Karigimin kalibin igine tamamen yerlesmesi igin bir kagigin tersiyle bastirarak yayin.

Toz krem santiyi soguk sit ile ¢irpin ve krema haline getirin.

Kremayi havuglarin Gzerine her yere esit dagilacak sekilde yayip tzerine hindistancevizini serpin.
Buzdolabinda 3-4 saat kadar dinlendirdikten sonra hemen servis edebilirsiniz.
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