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SUTLU HAVUC TATLISI

2 paket toz krem ganti

2 bardak sit

30 adet bebe biskivisi

1 su bardagi dévilmis ceviz ici
3 adet havug

3 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

Uzeri icin:

4 adet havug

8 yemek kasigi toz seker

3 adet havucu rendeleyip, toz sekerle birlikte 5-6 dakika pisirin. Sogutup, sitle hazirladiginiz krem santi, vanilya
ve kirllmig bebe biskuvileriyle yogurun. 1 saat buzdolabinda dinlendirin. )

Uzeri icin, bir tavada rendelenmis havuglari ve toz sekeri su katmadan 10 dakika karigtirarak pisirin. lyice
sogumasini bekleyin.

Daz bir tepsiye yaydiginiz aliminyum folyonun Gzerini bu karigsimla kaplayin. Dolapta beklettiginiz havuglu harci
Uzerine yayin. Folyoyla yuvarlayarak, silindir haline getirin. Her iki tarafini sikistirip dagiimasini engelleyin.
Buzlukta 3 saat bekletin. Folyoyu ¢ikarip, dilimleyerek servis yapin.
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