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SUTLU HAVUC CORBASI

malzemesi:

4-5 adet havug

1 kasik margarin

1 bardak su

8 bardak et suyu

1,5 kahve fincani un
1,5 kasik yag

1 su barda@ sicak st
3 yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Havuclar kiguk parcalara dograyin. Bir kasik yagda 3-4 dakika kavurun. 1 bardak su katip havuclar
yumusayincaya kadar pisirin. Sonra stizgegten gecirip plre haline getirin. Et suyunu katin. Atese koyun, 1,5
kahve fincani unu, 1,5 kasik yagda kavurun. Bir bardak sicak situ katin. Atesten indirip 3 yumurtanin sarisini
katin. Bu karigimi yavasga corbaya ekleyin. Sicak olarak servis yapin.
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