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SUTLU HAVUGLU CORBA

Malzemeler

3 adet blyuk havug

6 bardak et suyu

3 yemek kasigi margarin

1 adet sodan 3 yemek kasigi un
2 bardak st 3 yumurta sarisi
Hint cevizi tozu

Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Havuglari soyup yuvarlak dograyin. Soganlari piyazlik olacak sekilde dograyin. iki yemek kasigi yagda havug ve
soganlar 3-4 dakika kadar kavurun. 1 bardak et suyunu ilave edip havuglar yumusayinca kadar pigirin.
Havuclar pistigi su ile beraber plre haline getirin. Kalan suyu kaynar olarak ilave edin. Tuz, karabiber ve bir
tutam Hint cevizini ¢corbaniza katin.

Terbiyesi igin:

Kalan margarinde unu kavurun. Soguk sutl karistirarak ilave edin. Yumurtayi bir kdsede ¢irpin. SGtl
karnisimdan bir kag kasik katip, iyice karistirin. Bu kangimi tenceredeki sitll karigima ilave edin. Hazirladiginiz
terbiyeyi; havuglu karigima karigtirarak ilave edin. Corba kaynamaya baglayinca ocagi kapatin. Sicak olarak
servis yapin.
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