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SUTLU HAVUC CORBASI

Malzeme:

3 orta boy havug

1 ¢corba kasigi un

1/2 ¢ay bardagi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyagd

1/2 demet maydanoz

1 su bardag st

1/2 bardak et suyu ya da tavuk suyu tuz
karabiber

kizartilmig bayat ekmek

Yapiligt:

Havucu yikayip temizledikten sonra az suda haglayin. lyice yumusayinca ezerek piire haline getirin.

Bir kaba sivi yag koyarak kizdirin, bir gorba kasigi unu pembelesinceye kadar kavuran. Un pembelesince su ve
ezilmis havuglari ilave edin. Karigtirarak 10 dakika kadar kaynatin.

Son olarak ¢orbanizin sttling, et suyunu ve tuzunu ilave ederek bir siire daha kaynatin. Ufak ufak béldiguniz
ekmekleri tereyadinda kavuran. Servis yaparken kaselere aldiginiz corbalarin Gzerini kizarmig ekmeklerle
susleyin.

ML® Havuclu Mantar Corbasi icin tiklayin
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