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SUTLU GULLAGC TATLISI

10 yaprak glllag

250 gr. ceviz

3 bardak sit

Serbeti igin,

2,5 su bardagi toz seker
3 bardak su

1 kahve fincani gul suyu

Kaynatiimig ik sttl bir tepsiye koyun, gillaglar ortalarindan keserek ikiye ayirin, yarim gillaglar teker teker
sUte batirip ikiye katlayarak kiguk bir kasenin igine yerlestirin. Ortasina 1,5 yemek kasidi ince ¢ekilmis ceviz
koyup kenarlarini ortaya dogru toplayin. Butlin gullag yapraklarina ayni islemi tekrarlayin, hepsi bitince ters
cevirerek servis tabagina ¢ikarin. Kalan situ de tzerine dokin, Serli suyu 2 tagim kaynatin, gil suyunu katip
sogutun. Surubu gllaglarin Gzerine bosaltip 1-2 saat gekmesini bekleyin.

ML® Gillag icin tiklayin

ML® Muzlu Gullag (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:545 « adi:Sutlt Gullag Tatlisi » génderen:Samsun « indirme tarihi:04.04.2025 - 00:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-gullac-tatlisi-vt516
https://tr.ml.md/gullac-vt1102
http://www.tcpdf.org

