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SUTLU FINDIK CORBASI

1 cay bardagi tel sehriye

3 su bardagi sit

2 su bardagi su

2 corba kagigr ¢ekilmig findik
Uzeri igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi pulbiber

Unu yagda pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine su ve siitii ekleyip devamli karistirarak kaynatin. Kaynayan
karisima tel sehriyeyi ve gekilmis findigi ekleyin. karistirmaya devam edin. indirmeye yakin tuz ve karabiberini
atin. Uzeri igin tavada yagi kizdirip pulbiberi yakin. Corbanin izerine gezdirip sicak olarak servis yapin.
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