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SUTLU FASULYE (ESKISEHIR)

Yarim kg taze fasulye
3 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber
Yarim litre stt

Fasulyelerin kenarlari alinir, kilgiklari temizlenir. Bir parmak eninde dogranir. Kaynayan suya atilir, yumusayana
kadar haslanir, suyu suzilir, soguk sudan gegirilir. Tavaya tereyadi konur, eriyince fasulyeler atilir, 5 dakika
cevrilir, sonra yumurtalar kirilir, karigtirilir. Yumurtalar donunca sit eklenir, ates kisilir, kapak kapatilir. Sttd
cekene kadar pisirilir. Atesten almadan hemen 6nce tuz ve pul biber eklenir.
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